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TOP-MENU 
 
Tiefgefrorene koschere Fertiggerichte im Doppelvakuum-Kochbeutel. 
 
 
Anzahl   Artikel Gewicht   Preis  

 
 Gerstensuppe  200 g CHF  8.00 

 
 Gemüsecrèmesuppe  200 g CHF  8.00 

 
 Bouillon mit Mazzenknödel  200 g CHF  9.00 

 
 Tscholent  200 g CHF  9.00 

 
 Rindsbraten mit Sauce  180 g CHF  23.50 

 
 Kalbsbraten mit Sauce  180 g CHF  32.00 

 
 Poulet gebraten, Sauce  250 g CHF  19.00 

 
 Spätzli  200 g CHF  8.00 

 
 Reis  200 g CHF  8.00 

 
 Kartoffelpüree  250 g CHF  8.00 

 
 Karotten und Erbsen  200 g CHF  8.50 

 
 Challes  80 g CHF  3.00 

 
 
Preise in Schweizer Franken. 
Zusätzlich Verpackungs- und Transportkosten. 
Kosten für Mahlzeitenversand in der Schweiz mit Ankunft am gleichen Tag ab CHF 50.– 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bitte 1. und 2. Seite dieses Dokumentes ausfüllen und per Fax unter +41 (0)61 206 95 01 übermitteln. 
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Firma: 

 
 
Anrede: 

 
 
Name / Vorname: 

 
 
Strasse: 

 
 
Postfach: 

 
 
PLZ / Ort: 

 
 
Land: 

 
 
Telefon: 

 
 
Natel: 

 
 
Fax: 

 
 
E-Mail: 

 
 
Lieferung: O  wird abgeholt  O  Versand 

 
 
Versand-/Abholtag:  

 
Zahlungsart: O  bar (nur bei Bestellungen, die von Ihnen abgeholt werden) 

 
 O  Kreditkarte 

  O  Visa O  Mastercard O  American Express 
 
 Kreditkartennummer und Verfalldatum: 

 
 
Mitteilungen: 
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Gebrauchsanweisung 

Zubereitung im siedenden Wasser   Den geschlossenen, aufgetauten Beutel während zirka 15 Minuten, 
gefrorene Beutel zirka 30 Minuten im siedenden Wasser wärmen.  

Zubereitung im Mikrowellen-Ofen   WICHTIG! Beutel entfernen und die Speisen solange wärmen wie der 
Anleitung des Mikrowellenofens zu entnehmen ist. 

VORSICHT!  Beschädigte Beutel nie im Wasserbad wärmen! 

Haltbarkeit  Tiefgekühlte Top-Menüs sollten nicht länger als zwei Monate nach Erhalt gelagert werden. Im 
Kühlschrank maximal 3 Tage haltbar. Ohne Kühlung sofort wärmen und essen. 

Herkunftsland Fleisch/Geflügel   Frankreich 
 

 

 

Mode d'emploi 

Préparation à l'eau bouillante   Chauffez le sachet fermé et décongelé dans une casserole avec de l'eau 
bouillante pendant environ 15 minutes, sachet encore congelé pendant environ 30 minutes. 

Au four à micro-ondes   IMPORTANT! Versez le contenu du sachet dans un récipient et chauffez le selon les 
instructions du four à micro-ondes. 

ATTENTION!   Ne chauffez pas de sachet défectueux dans de l'eau bouillante. 

Durée de conservation   Consommez les top-menus surgelés pas plus que deux mois après la réception. Au 
réfrigérateur vous pouvez les garder 3 jours. Chauffez et consommez les top-menus immédiatement si vous n'avez 
pas la possibilité de les refrigérer.  

Pays d’origine pour viande et poulet   France 

 

 

 

Direction of use 

Preparation in boiling water   Defrosted bags must be heated in a pan with boiling water for 15 minutes, frozen 
bags 30 minutes. 

In the micro wave oven   Remove bag and heat in a container according to the instructions of the micro wave 
oven. 

CAUTION!   Never place a damaged bag in boiling water. 

Storage   Frozen bags may be kept for two month after reception. Keep maximum for 3 days in the refrigerator. 
For immediate use if not frozen or cooled.  

Country of origin for meat and poultry   France 

 

 

 
 


